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TITOLO DEL CORSO / PROFILO PROFESSIONALE   
Addetto delle lavorazioni lattiero casearie  
 

ORE PREVISTE 
100  

 

SETTORE 
Produzioni alimentari 

 

CONTENUTI FORMATIVI 
Sicurezza e salute nei luoghi di lavoro: regole e modalità di comportamento (generali e 
specifiche); ciclo di produzione del latte, tipologia di alimentazione e foraggio, pascolo, 
mungitura, malattie dell'apparato mammario, ecc.; norme di igiene (HACCP) per garantire il 
mantenimento degli standard qualitativi di produzione; principi comuni e aspetti applicativi 
della legislazione vigente in materia di sicurezza; proprietà e ruolo delle composizioni alimentari 
diversamente utilizzate; reazioni fisico-chimiche e microbiologiche legate alla lavorazione, 
stagionatura conservazione dei prodotti caseari (fermentazioni, coagulazione, acidificazione, 
ecc.); ricette e disciplinari di produzione (anche in relazione alle produzioni certificate); 
sicurezza sul lavoro: regole e modalità di comportamento (generali e specifiche); strumenti di 
misurazione della temperatura, umidità, grado di fermentazione, ecc.; tecniche di lavorazione 
dei prodotti caseari: pastorizzazione, scrematura, filatura, battitura,  pressatura, messa in 
forma, spazzolatura, massellatura; tecniche di manipolazione al prodotto caseario per ottenere 
le forme volute: impastatura, filatura, stiratura, ecc.; tipologie e meccanismi di funzionamento 
delle principali attrezzature e macchinari per la lavorazione dei prodotti caseari (impastatrici);  
reazioni fisico-chimiche e microbiologiche legate alla lavorazione, stagionatura conservazione 
dei prodotti caseari (fermentazioni, coagulazione, acidificazione, ecc.); strumenti di misurazione 
della temperatura, umidità, grado di fermentazione, ecc., tipologie e meccanismi di 
funzionamento delle principali attrezzature e macchinari per la lavorazione, stagionatura e 
conservazione dei prodotti caseari: celle frigorifere, silos, pastorizzatori, impastatrici, caldaie, 
salamoie, ecc 

 
SBOCCHI OCCUPAZIONALI 

Lavoro dipendente; imprese individuali; cooperative agricole 
 

SPENDIBILITÁ NEL MERCATO DEL LAVORO 
Buona / Discreta 


